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10 Jahre Restaurant Lescha

Am 11. Juli 2014 haben Marianne
Pfaff und Patrick Lustenberger das
Restaurant Lescha eroffnet.
Seitherist viel geschehen. Die Lie-
genschaft wurde Schritt fiir Schritt
saniert. Durch den Umbau im
Herbst 2016 wurde eine neue, mo-
derne, durch das grosse Kamin mit-
ten im Restaurant, sehr heimelige
Atmosphare geschaffen.

Es folgt der Umbau der Toiletten-
anlage, der Umgebung inkl. Park-
platze und auch die Erneuerung
der Fassade. Fiir uns stand immer
unser Gast im Vordergrund, jeder-
mann soll sich bei uns wohlfiihlen.

Heuer sind es 10 Jahre,

seit unserem Beginn!

Dafiir mochten wir uns herzlich
bedanken. Ohne unsere treue

Stammkundschaft und allen Gés-
ten aus Nah und Fern ware dies
alles nicht moglich gewesen.
Vielen lieben Dank!

Am 13. und 14. Juli

findet unser 10. Lescha-Fescht statt
Das Programm und weitere Infos
zum Fest und Uber uns findet |hr
auch auf unserer Website:

www.lescha-restaurant.ch
Tel. +41(0)81 651 21 12

Sonnige Grisse und alles Gute
wiinschen Euch
Marianne & Patrick mit Team

Restaurant Lescha GmbH
info@lescha-restaurant.ch

Kaffee Creme
Espresso
Doppelter Espresso
Milchkaffee
Cappuccino

Latte Macchiato

Tee - Varianten

Schwarztee, Griintee, Friichtetee, Rooibos, Verveine, Alpenkrauter,
Waldbeeren, Hagenbutten

Coretto Grappa

Kaffee Luz

Zwetschgen, Chriiter, Kernobst

Huuskaffi

Grand Marnier mit Schlagrahm

Kaffi Bock

Biindner Rételi mit Schlagrahm

Kaffi Eichhornli

Haselnuss - Rahmlikér mit Schlagrahm

Schiimli Pfliimli
Pflaumenschnaps mit Schlagrahm

Kaffi Baileys
Baileys mit Schlagrahm

Sibona, 2 cl

3.80

3.80

5.80

3.80

4.80

4.80

3.80

5.00

5.80

1.10

1.10

1.10

1.10

1.10

6.00

Grappa X0 Aged Cuvée, La Grappa di Moscato, La Grappa di Chardonnay, La Grappa di Barolo,

La Grappa di Barbera, La Grappa di Arneis

Vielle Prune, 2 cl

5.00



Vermicelles
Meringues und Schlagrahm

Coupe Nesselrode
Vermicelles mit Vanille und Baumnuss Glace, Meringues
und Schlagrahm

Hausgemachtes Panna Cotta
mit Zwetschgenkompott

Schoggi - Chiiechli
Vanille Glace, Bananenstiicke,
Schokoladensauce und Rahm

Apfelchiiechli

mit Vanille Glace und Schlagrahm

KalterH ugo, 1KugelZitronen Sorbet mit Prosecco

KalterH ugo 0,0%,1 Kugel Zitronen Sorbet mit alkoholfreiem Prosecco

Aperol on Ice, 1KugelMango Sorbet mit Aperol
Affogato, 1Kugel Vanille Glace mit Espresso

Vanille Glace mit Baileys, 1Kugel Vanille Glace mit Baileys

Danemark
Vanille Glace und heisse Schokoladensauce mit Schlagrahm

Stracciatella
Stracciatella und Mocca Glace mit Schlagrahm

Bahia

Vanille und Chocolat Glace mit Bananen und Schlagrahm

Good Time
Joghurt und Chocolat Glace mit Bananen und Schlagrahm

Joghurt Traum
Joghurt und Erdbeer Glace mit heissen Beeren und Schlagrahm

10.50

10.50

9.50

10.50

10.50

100

6.50

100

6.50

100

10.50

10.50

10.50

10.50

10.50

Hot Berry

Vanille Glace mit heissen Beeren und Schlagrahm

Coupe Lescha
Vanille, Erdbeer Glace & Zitrone Sorbet mit frischen Friichten
und Schlagrahm

Dulcinea
Vanille Glace und Caramelsauce mit Schlagrahm

Coupe Biindner Nusstorte
Vanille und Baumnuss Glace mit Biindner Nusstorte
und Schlagrahm

Chocobello

Chocolat und Stracciatella mit Schokoladensauce und Schlagrahm

Eiskaffee

Mocca, geriihrt mit Espresso, und Schlagrahm

Choco - Nut

Vanille, Baumnuss und Chocolat Glace und Schlagrahm

Bananensplit
Vanille mit Banane, Schokoladensauce und Schlagrahm

Meringues Glace
Vanille und Erdbeer und Schlagrahm

Meringues mit Rahm
mit Schlagrahm

Mango

Mango Sorbet mit Prosecco

Le Colonel
Citronen Sorbet mit Wodka

Zwetschge

Zwetschgen Sorbet mit Vielle Prune

Glace Sorten:
Vanille, Chocolat, Mocca, Baumnuss, Erdbeer, Stracciatella, Joghurt,
Citrone, Zwetschge, Mango

Pro Kugel
Rahmzuschlag

10.50

10.50

10.50

10.50

10.50

10.50

10.50

10.50

10.50

8.50

11.50

11.50

11.50

3.50
1.50



